Nyarskasse

Forvalt

Skaldjurs-Skagen

1, Borja med att rosta surdegsbrodet i en stekpanna pd medelvarme tills
det blir gyllenbrunt och frasigt.

2, Lagg den fardiga skaldjurs-skagen pa brodet.

3, Toppa med lite dill och en skiva citron innan servering.
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oxfile Tournedos

oxfile:
Medium: 180 grader i 15 min (56-58 grader medium).
Vill du ha kottet valstekt, forlang tillagningstiden med nagra minuter.

Potatisterrin:
varm i ugnen pé 180 grader i 20 minuter.

Sotad 1ok & Kvisttomater:
varm i ugnen tillsammans med potatisterrinen tills de ar genomvarma
(cirka 10-15 minuter).

Barolosas:
varm upp i en kastrull pé 18g varme under omrorning.

Tryffelereme:
Nar maten ar fardig och upplagd pa tallriken, sprid tryffelcrémen fint
over ratten som pricken over i:et.

Ps: Hdll uppsikt dver maten da tillagningstider kan variera ndgot
beroende pd ugn och stekpanna.

Gott nytt &r onskar vi pd Bistro & Café Valvet
Stora Gatan 40c - 08-592 555 25 . bistrocafevalvet.se

VALVET

bistro & café



