
À LA CARTE 
MONDAY to SUNDAY

Gordal Oliver
Gordal Olives.  

45

Spanska Marcona Mandlar 
Spanish Marcona Almonds.

45

Chips
55

Vitlöksbröd 
med vispat parmesansmör. 

Garlic bread with whipped parmesan butter.

45 

Pommes Frites  
med Valvets egna dressing.
French fries with Valvet’s dressing.

65

Valvet Signatur
Vaniljvodka, yuzu, limoncello  

och smörkola.
Vanilla vodka, yuzu, limoncello  

and butterscotch.

149

Mojito 
Havana club, mynta, sockerlag  

och sodavatten.
Havana club, mint, syrup and soda water.

149

Spicy Margarita
Tequila, apelsinlikör, limejuice  

och jalapeno.
Tequila, orange liqueur, lime juice and jalapeno.

149

Bistro & Bar

SNACKS

STARTERS

COCKTAILS

Toast Skagen
Räkor, löjrom, majonnäs, dill och citron. Serveras på 

smörstekt toastbröd.
Toast Skagen

Shrimp, salmon roe, mayonnaise, dill and lemon. Served on buttered toast.

189

Charkbricka
Fänkålssalami, Tryffelsalami, Mortadella, Salami Ventricina, 
ostar och husets marmelad. Serveras med parmesanrostat 

surdegsbröd.
Charcuterie Board

Fennel salami, truffle salami, Mortadella, Salami Ventricina, cheeses and the  
house marmalade. Served with parmesan-roasted sourdough bread.

209

Kantarelltoast
Madeira- & gräddstuvade kantareller på rostad bondbröd, 

krasse och riven parmesan 
Chanterelle Toast

Chanterelles in a Madeira and cream sauce on toasted rustic bread, 
cress and grated Parmesan

179

Råbiff
Hackad nöt, kapris, dijonsenap, rödbetor, karamelliserad 

lök- majonnäs och friterade rischips.
Beef Tartar

Chopped beef, capers, Dijon mustard,beetroot, caramelized onion 
mayonnaise and fried rice chips.

195

Valvet Signatur
Vaniljvodka, yuzu, limoncello & smörkola.

149

Mariposa
Rabarberlikör, tequila, socker & citron.

149

Bellini
Prosecco & persikopuré.

135

Aperol Sprits
Prosecco, aperol & sodavatten.

149

Spicy Margarita
Tequila, apelsinlikör, limejuice & jalapeno.

149

Mojito
Havana club, mynta, sockerlag & sodavatten.

149

Gin & Tonic
Gin från First Distillery Sigtuna, tonic vatten, 

gurka & nymald svartpeppar.
149

Espresso Martini
Vodka, créme de cassis & espresso.

149

Irish Coffee
Whiskey, socker, kaffe & grädde.

119

Villa Canestrari, Recioto della Valpolicella, Italien (6cl) 	 120

La Buse dal Lof, Verduzzo Friulano, Italien (6cl)	 120

Villa de Varda, Grappa Piu Bianca 	 29/cl

Villa de Varda , Grappa Moscato Riserva 	 39/cl

Villa de Varda, Grappa Amarone Stravecchia 	 75/cl

Grönstedts Cognac	 29 /cl

Black Label Whiskey	 29 /cl

Zacapa Rom	 35 /cl

Baileys Irish Cream	 29 /cl

DESSERT WINE

GRAPPA

AVEC

COCKTAILS

DESSERTS

» PLAT DU JOUR «
Vi serverar dagens lunch  

varje måndag till fredag, 11–14.

Fondant
Mörk chokladfondant med rostad havrecruble, 

halloncoulis och vanilj
Fondant

Dark chocolate fondant with toasted oat crumble,
raspberry coulis and vanilla

125

Crème Brûlée
Klassisk vaniljkräm med ett krispigt 

karamelliserat sockertäcke.
Crème Brûlée

Classic vanilla custard with a crisp  
caramelized sugar crust.

109

Äppelpaj
Mandel och havretäcke inlagda äpplen 

och crème anglaise.
Apple Pie

Almond and oat topping, stewed apples  
and crème anglaise.

125



À LA CARTE 
MONDAY to SUNDAY

À LA CARTE 
MONDAY to SUNDAY

Pepparstek på Oxfilé
Friterad potatisterrin, cognacsflamberad pepparsås 

och bakade småtomater.
Pepper Steak of Beef Tenderloin

Fried potato terrine, cognac-flambéed pepper sauce
and roasted cherry tomatoes.

389

Spaghetti al Limone e Gamberetti
Tigerräkor, vitlök, chili och tomater i smörig citronsås.

Spaghetti al Limone e Gamberetti
Tiger prawns, garlic, chili and tomatoes in a buttery lemon sauce.

229

Halstrad Torskrygg
Pocherat ägg, riven pepparrot, handskalade räkor 
och brynt smör. Serveras med dillslungad potatis.

Grilled Cod Loin
Poached egg, grated horseradish, hand-peeled shrimp 
and browned butter. Served with dill-tossed potatoes.

349

Short Ribbs Bourguignon
Knaprig bacon, smörstekt syltlök och potatispuré.

Short Ribbs Bourguignon
Crispy bacon, butter-fried pickled onions and mashed potatoes.

289

Schnitzel Café de Paris
Kapris & vitlöks fräst haricots verts.  

Serveras med rödvinssky och pommes frites.
Schnitzel Café de Paris

Capers & garlic fried green beans.
Served with red wine sauce and french fries.

279

Rigatoni di Manzo
Vitlöksfräst oxfilé, svamp, söta tomater och lök  

i masala- och cognacsås.
Rigatoni di Manzo

Garlic-sautéed beef tenderloin, mushrooms, sweet tomatoes and onions  
in a masala and cognac sauce.

229

Handtrillade Köttbullar
Rårörda lingon, pressgurka, potatispuré och gräddsås.

Hand-Rolled Meatballs
Lingonberry jam, pressed cucumber, mashed potatoes and cream sauce.

219

Caesarsallad
Krispig romansallad, grillad kyckling, knaprig bacon, 

rostade vitlökskrutonger och hyvlad lagrad ost.
Caesar Salad

Crisp romaine lettuce, grilled chicken, crispy bacon, roasted garlic 
croutons and shaved aged cheese.

209

Burgare
Nymald Angus beef, cheddarost, karamelliserad lök, 

krispig sallad och vår dressing. Serveras med knapriga 
pommes frites.

Burger
Freshly ground Angus beef, cheddar cheese, caramelized onion, 
crisp lettuce and our dressing.Served with crispy French fries.

219 / 229 (bacon) 345 (dubbel puck

Fisk & Skaldjursgryta
Bouillabaisse med rotfrukter, fisk och skaldjur. 

Serveras med aioli.
Fish & Seafood Stew

Bouillabaisse with root vegetables, fish and shellfish. 
Served with aioli.

229

Halloumiburgare
Grillad halloumi, krispig sallad, tomat, lök, jalapeños 

och chilimajonnäs. Serveras med pommes frites.
Halloumi Burger

Grilled halloumi, crisp lettuce, tomato, onion, jalapeños and 
chili mayonnaise. Served with French fries.

198

PLANKA
Plankstek

Grillad ryggbiff, haricots verts, bakad tomat, bacon, bearnaise, 
rödvinssås och pommes duchesse. 

Planked Steak
Grilled sirloin, green beans, oven-roasted tomato, bacon, béarnaise sauce, 

red wine sauce and Duchess potatoes.

359

MAINS

CLASSICS

Draft (Fatöl)
Eriksberg, Lager (30 cl)	 85
Angelo Poretti, Lager (30 cl)	 85

Bottle (Flasköl)
Estrella Galicia (33 cl)	 79
Corona (33 cl)	 79
Theresianer Ipa (birra italiana non filtrata) (33 cl)	 89
Carlsberg Hof (33 cl)	 69
Sofiero Alkoholfri (33 cl)	 58

Cider
Fråga oss om veckans cider (33 cl)	 69

Terre di Mario Rosso, Italien 	 119 / 549

Colle Adimari Chianti Governo all’uso Toscano, Italien 	 135 / 595

Castello di Cigognola Barbera, Italien 	 155 / 685

Cascina Rabaglio Langhe Nebbiolo, Italien 	 175 / 765

Cascina Rabaglio, Barbaresco Meruzzano, Italien 	 1.200

Corsini, Barolo Bussia, Italien 	 1.350

Pietro Zardini, Amarone della Valpolicella, Italien 	 1.400

San Lorenzo, Brunello di Montalcino, Italien 	 1.500

Terre di Mario Bianco, Italien 	 119 / 549

La Delizia Sauvignon Blanc, Italien  	 145 / 595

Villa Canestrari Soave Superiore Riserva, Italien 	 175 / 785

Generazione Alessandro, Etna Bianco, Italien 	 895

Prosecco Doc & Extra Dry	 109 / 650
Torr och fruktig smak.

Pinot Grigio Blush, Italien 	 119 / 549
Torr och ljus med toner av hallon och körsbär.

RED WINE

WHITE WINE

ROSÉ

PROSECCO

BEER & CIDER


